Nous travaillons uniqguement sur commande,
Nos produits sont frais et transformés dans notreuisine

Pour nous contacter : 04.74.60.10.03
Ou de préférence par mail :info@laforestelle.com

Les commandes seront a passer :
Au plus tard le lundi 19/12 pour les 24 et 25 Décdmme
Au plus tard le lundi 26/12 pour les 31/12 et®i Janvier.

Quantités minimum : 4 personnes

Les plats sont a retirer dans nos locaux,
La Forestelle,
Vers Boeuf
69870 St Cyr le Chatoux
Plats a rendre Propres dans la semaine
Les enlevements pour Noél et la St Sylvestre,
Se feront le 24 Décembre avant 14H00
et Le 31 Décembre avant 14H00

Livraison possible suivant nombre de personnes
(nous consulter)

Reglement le jour de livraison
Nous ne prenons pas la carte bleue

*kkk

N’hésitez pas a nous consulter pour toute informasin !

La Forestelle
Traiteur en Beaujolais

At

Fétes de fin d’année
2016/2017

Plats a emporter

Réveillon du jour de I'an

Commandes et réservations au 04.74.60.10.03
Ou sur info@laforestelle.com

Vers Boeuf
69870 St Cyr le Chatoux



Pour votre apéritif

CANAPES ASSONLIS ..vevvereecereeerire st eteesesessse s ssse e essesssssssesesssesessesessssneas (la piece) 0.90€
Mini Brioche MOUSSE fOI€ Gras......ccuveerevereereeeerereriesessieseessse e sesesesenes (la piece) 0.90€
BriOChIN SCArZO0t....cucuiueictcteretcetieeeere ettt ettt seb bbb snas (la piece) 0.95€
PAIN SUIMPIISE eeeeeereretreercetete et eseeesss b b se s se e esasesstsss s sensenanas (env.60parts) 33.00€
MiNi PIECES CHAUAES ...ttt sttt e b s enesenn (3 pieces) 2.60€
VErrings GOUMMANAES .....ccueeveirierineereieeeresstesesssssessesssssssssssesesesesensnses (la piece) 1.40€

(chevre/légumes confits, bleu d’auvergne/poire caramélisée, avocat/crevette et
gelée de pamplemousse)

CasSOlEtteS ChAUAES.........ccueieececetece ettt sttt s b 1.60€
(Ravioles sauce foie gras, Créme de potiron aux marrons, Quenelles sauce
Nantua, Moules au Curry, creme du Barry et speck grillé,...)

Entrées froides

Foie gras et son pain d’épice, compotée d’ 0igNONS.........c.eereereererererrererevereeeenes 5.50€
Foie gras aux figues et sa brioche et compotée de fruits secs......cceevvrvrennene 5.80€
Paté en crolte d’oie gourmand et concassée de condiments.......cccoceevereereennee. 3.80€
Terrine de Brochet et son médaillon d’écrevisses.......cocovvvrvrrreeveeeeneeenennes 3.50€
Médaillon de langouste en terring d’ @Crevisse.......renereeeneeeeeereeeennns 4.50€

Entrées chaudes

Cocotte de St Jacques au vin blanc et julienne de légumes.........cccceeeeereenenine 6.50€
Timbaline de Sandre a la creme de Langousting.........ccccceeecerieecececeereceeeninan 5.60€
Cassolette briochée d’escargots a la Florentine et sa sauce ciboulette........... 5.80€
Feuilleté de filet de caille forestier au jus réduit de Balsamique....................... 6.50€
Croustillant de St Jacques aux blancs de poireaux et filet de rouget................ 6.80€
Tarte fine au foie gras poélé et sa pomme coNnfite.......cccoevevveereereesveieriereenns 6.60€
Cassolette de cabillaud et écrevisses, sauce riesling.......c.ccccoevveeerceeiececeeerenae 5.90€
Tourte a la pintade et foie gras aux fruits SECS ......cccveevreceeerinreeeee e 6.00€
Poissons
Pavé de saumon a la fondue d’endives sauce crémée a l'oseille........cccverrenenes 5.80€
Filet de dorade Royale, SAUCE GBIUMES ......coveeeeevevrirereeereeeeereeeeereere s snnnenes 7.70€
Filet de St Pierre, Sauce ChampPagne......c.uecreerceeenereenereeenesreesesesse s eeseesesesees 7.10€
Filet de Sandre et créeme d’estragon CitrONNEE.........ocvueevvreeevrerecenneeeeeeereenns 7.50€

Turbo sauce émulsionnée au safran

Viandes
Supréme de pintade Jurassien et ses noisettes grillées .........oocveveeerrrreennnen. 7.00€
Civet de Cerf aUX BrIOtLES.......cuvieceie ettt ettt st e st e anenns 7.10€
Mignon de veau sauce crémée aux éclats de Morilles .......ccceeeevenreececeenene. 9.20€
Tendre de vOolaille QUX ECrEVISSES .....cciiuieiireeeiiiiiinesiiestsiss st ssesessessssassenas 6.80€
Fricassée de chapon a la créme de CEPES.......ccveeeeeceeceiriee e e 6.60€
Cuisses de €anard @ I'Orange.......eccceeieiececieeee ettt b e e ne 6.60€
Filet d’oie braiSEe au jUS COISE ...ttt sev s e s e baseens 8.10€
Filet mignon de porcelet au confit de fruits d’hiver.........cvceicvnceciicenee. 6.00€

Légumes d’accompagnement

Gratin Dauphinois @ I"aNCIENNE.......c.veeieeercreerre et enenens 2.35€
Gratin d& CardONS.......cv e s e s e b e s s 3.00€
Poélée de champignons fOreStiers.. ... enenenene 3.50€
Blinis de pomme de tErre (X2)....cocvvervrirerveirereeereereeeeeeesseseneesesesessesesssessesensnes 2.50€
Légumes primeurs (pois croquant, pois maraichers et oignons cives).............2.00€
Soufflé de POLIroN (1 PIECE) ...ttt er s en s ersens 2.00€

Moelleux de pommes terre au coeur de MOKillE......vcvvreveeevererecreeerecreeeeeeens 2.20€
PUIEE 08 MAITONS....cucveeceereieirerereseeresesesessresesesese e assssssssesesssesssssessesesesssessssssssesenes 2.80€
FENOUII BraiS@ ....ouveeceeceeee st s s s et e e s sene s 2.00€

Desserts

Entremet : (Opéra, Royal chocolat, Poirier, Framboisier)...........c........ (la part) 3.00€
MIGNATAISES ...veeeieretecie et ettt ettt st eae e s et s ssesesetebasssresabasanas la piece 1.20€
Pain d’€PICES 8/10 PEISONNES.....cuevevirerrerererstrieesisseses s sssssesesesssesssesesesessssesassens 8.00€
Verrines (ardéchoise, mousse citron et spéculos, panacotta/framboise)....... 1.60€

OmMeElEtte NOMVEGIENNE .......cueeeeceiereeee ettt ettt st et st e st nasen s 2.20€

Buches de Noél (dispo en4; 6; 8 et 12 Parts).....cccccceeeeveeerereersrererererenens 3.00¢€ la part

- Bliche Royale (mousse choco sur feuillantine pralinée)
- L'exotique (biscuit nature et mousse passion avec insert Cassis)
- La roulée chocolat et marrons

- La Framboisine (aux framboises et recouverte de nappage fruits rouges)

Conditions de commande au dos

La Forestelle vous souhaite de Joyeuses fétes de fin d’année !



